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E] Electrolux



Darfor behovs
en ekoguide

Vart arbete och var gemensamma framtid péverkas av de val vi gor varje dag. Tradet
p& omslaget ar logotypen for Green Spirit och symboliserar en mer hdllbar utveckling.
Electrolux foresprékar socialt ansvarstagande och en etik baserad p& principerna

om transparens och medvetenhet. Electrolux tillverkar produkter med kommande
generationer i dtanke. | denna anda uppstod ekoguiden for att hjalpa dig valja,
anvanda och underhdlla kyl- och frysskép for professionellt bruk. Att ta hdansyn till miljon
ar ocksa viktigt for att sakerstalla att din verksamhet drivs effektivt.
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Ansvarsfull
kylforvaring

Kyl- och frysské&p for professionellt bruk
har till uppqift att forvara en mycket viktig
resurs: livsmedel. Samtidigt stér driften

av just kyl- och frysskap for cirka 40
procent av forbrukningen (se tabell) i ett
professionellt kok.

De dr igéng dygnet runt och kraver
mycket energi. Det ar darfor viktigt att
kunna identifiera goda egenskaper for
kyl- och frysskép for professionellt bruk s&
att energiférbrukningen kan minskas och
driften effektiviseras.

Valj sédana kyl- och frysskép som
sakerstaller maximal tillforlitlighet -
samtidigt som en jamn temperatur
bibehdlls - och minimera
energianvandningen och miljopdverkan.

Fordelning av energi-
forbrukningen
i professionella
kok

V/4 Kyl- och fryssk&p for

professionellt bruk ar

de enda apparaterna
som drivs 24 timmar

om dygnet, 365 dagar
om dret. Med den nya
generationens kyl- och
frysskap ar det mojligt att
spara upp till 8000 kr/ar
(frysskap) och 3000 kr/ar
(kylsk&p) med klass A-skép
jamfort med motsvarande

skép i klass G* Y / 4

* Se anmdrkning pd sid 4.

= 40% kyl-/frysforvaring
mm 37% tillagning
m 12% ventilation

6% varmvatten

5% Ovrigt

Uppskattningar gjorda av Electrolux Professional
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Energisparande

Det senaste miljomalet som uppfyllts av
Electrolux ar kommissionens forordning
(EU) 2015/1095 av den 5 maj 2015 om
genomférande av Europaparlamentets
och rédets direktiv 2009/125/EC
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For forsta géngen i branschens

historia finns det nu en europeisk
energiklassificering for beddmning

av alla typer av kyl- och frysskép. En
lattiast etikett som anger kyl-/fryssképets
uppskattade forbrukning baserat pé
energieffektivitet.

L
Energibesparingar”
P& upp till
8090 kr/ar
(frysské&p) och
2940 kr/ar
(kylskéip)

o ___

* Potentiella besparingar baserat pd data
frén EU:s ekodesigndirektiv vid jamforelse
mellan kyl- och frysskép klass G med
motsvarande klass A-skéip (energikostnad
pd& 2,05 kr/kWh och nettovolym pé& 503 1).

Etiketten 6verensstammer med
kommissionens delegerade forordning (EU)
2015/1094 av den 5 maj 2015

Energieffektivitetsklass

Al e <

Energikostnad (kr/an*

Frysskap 1208

Kylskap 438 730 1032

Besparingar for
klass A jamfort
med klass G

o e [ IS

(kr/éin*
2016 2825 4043 6060 6869 9295 8090
1471 2206 2495 3380 2940



Se till att valja
bdsta Iosningen for dig

350

kWh/annum

Energiklass
och arlig
forbrukning

Anger hur mycket
el produkten
forbrukar under

ett ar, vilket hjalper
dig att bergkna din
energikostnad.
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5
503 . 0L 40°C-40%
Refrigeration Freezer
Storsta volym  Sdkraste

Uppgiften om storsta
nettovolym underldttar
for dig att valja ratt antal
och typ av apparater
vid kop.

Uppgifterna pé etiketten
ar berdknade enligt en
standardmetodik och
de anger det faktiska
anvandbara utrymmet
for forvaring av
livsmedel.

Hushdllsprodukter ar inte
avsedda for professionellt bruk!

Lagg marke till skilnaden: nar etiketten anger
utrustningens ljudnivé och inte klimatklass
handlar det om ett test fér hushdlisapparater.
Anvandning av kyl- och frysutrustning p& en
arbetsplats sker vid mycket hogre belastning an
motsvarande anvandning i hemmiljo. Anvandning
av hushdlisprodukter i en professionell milid ar
farligt eftersom deras prestanda inte kan garantera

livsmedelssakerheten!

driftforndllanden

Etiketten anger produktens kapacitet
for korrekt forvaring av livsmedel vid
olika driftforhallanden/klimatklasser.

Klimatklasser:

» 5:"heavy duty”: god prestanda vid
40°C omgivningstemperatur och
40% luftfuktighet

» 4:“normal duty”: god prestanda vid
30°C omgivningstemperatur och
55% Iuftfuktighet

» 3: “light duty”: god prestanda vid
25°C omgivningstemperatur och
60% luftfuktighet

Snarlika etiketter, men olika testférhdllanden

[ [ENERGSS

] etectrolux  eco

Hushdllsutrustning

Tomt kylskép*

Dorr stangd
Omgivningstemperatur: 25 °C
* gdller ej frysar

Utrustning for
professionellt bruk

Fyllt kyl-/frysskép

Dorren 6ppnas 72
gangeri7 sek
Omgivningstemperatur: 40 °C
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vdlj
den basta losningen

Produkter fré&n Electrolux Professional uppfyller de stréngaste internationella
standarderna for miljoskydd och kostnadshantering.

STORBRITANNIEN
ECA (Enhanced
Capital Allowance)

Kommissionens forordning

(EU) 2015/1095 av den 5 maj
2015 om genomférande av
Europgpgrbmentets och De effektivaste produkterna p& marknaden

o . . nar det gdller energibesparingar kan erhdélla
radets d|r§kt|v 2009/]25/ certifiering. Dessa produkter kontrolleras
EC vad gdller krav p& och upptas p& ETL (Energy Technology List)
ekodesign for ky|SkOp och vilket intygar deras hoga energieffektivitet.

Produkterna som &@r upptagna pé& ETL ger

frysor fels profe55|onellt oruk, betydande I&ngsiktiga ekonomiska fordelar

snabbnedkylningsskap, och minskade koldioxidutslapp.
kondensoraggregat och WWW.eCagov.uk
processkylaggregat

www.eur-lex.europa.eu

E IA NEDERLANDERNA DENMARK
EIA (Energy Go’Energimaerk
Energy  Investment (danska
I%fg\t,\,?ﬁgé Allowance) energisparsymbolen)
Detta skattelattnadsprogram ger direkta Go’Energi @r en oberoende, statlig
ekonomiska incitament for nederldndska organisation under det danska klimat-
foretag att investera i energisparande och  och energiministeriet som verkar for
hallbar utrustning. energieffektivitet i Danmark. For en fullstandig
www.agentschapnl.nl/eia forteckning over rekommenderade produkter,
se

www.savingtrust.dk

H valja ett certifierat kylskap for
professionellt bruk ar en garanti
”
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Naturlig gas

- ett ansvarsfullt alternativ

Kylaggregatet och skummet som
anvands for isolering av kyl-/frysskép
innehdller gas. Innan Kyoto-och
Montrealprotokollen ratificerades
anvandes klorfluorkarboner (CFC) och
klorfluorkolvaten (HCFC) vilket ledde

till nedbrytning av ozonskiktet. CFC

och HCFC ersattes av fluorkolvaten
(HFC) som inte har n&dgon nedbrytande
effekt pd ozonskiktet. | den senaste
generationen kyl- och frysskép anvands
naturlig gas som cyklopentan och
propan (kolvaten, HC) som inte angriper
ozonskiktet och inte heller bidrar till
vaxthuseffekten.

Gasers
miljopdaverkan

m Global
uppvarmningspotential
(index)

= Nedbrytning av ozonskiktet
(index)

3 M vrc o

ll Kolvaten

(HC) minskar
miljopdaverkan

och har en mindre
skadlig inverkan

pa kyl-/fryssk&pets
komponenter.

Detta resulterar i
langre livslangd for
kompressorn, lagre
underhdllskostnader
samt
kostnadsbesparingar

”

oo I - N oo
s M Hcrc I 2

0,1 HC 0

Uppskattningar gjorda av Electrolux Professional
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God isolering
minskar stromforbrukningen

Isoleringssystemet @r en avgdérande faktor
nar det gdller att begransa forbrukningen
och sakerstalla hog prestanda. Endast
vissa material, exempelvis cyklopentan,
kan hélla den interna temperaturen
konstant, eftersom de reducerar
varmeforlusten och darmed Gven behovet
av kompressorkylning. Dessa material dkar
isoleringseffektiviteten och bidrar till att
skummets isolerande egenskaper bibehdlls
l&ngre jamfort med traditionella gaser.
Traditionell isolering blir 18 % mindre effektiv
efter 2 ménader.* Detta har tre mycket
positiva effekter: minskad elférrukning,
mindre slitage p& kompressorn och
okomplicerad avfallshantering (nar det
gdller cyklopentan som @r en naturlig

gas). Att vdlja ett kyl-/frysskép for “tropiska
forhallanden”, det vill séga ett skép som
hdller den interna temperaturen stabil
Aven om omgivningstemperaturen ar 43
°C, ar synonymt med okad effektivitet och
tillforlitighet.

Y/ Isoleringen ar en
nyckelfaktor ndr det

gdller att begransa
energiforbrukningen

”

* Uppskattningar gjorda av Electrolux Professional

Rekommenderad listtjocklek p& kylutrymmets
struktur: minst 75 mm

AN\

Avtagbara dorrlister bidrar till enklare
rengoring och bibehdllande av de isolerande
egenskaperna.

Tatning i tre steg for minimering av
energiforlusten.
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Hogre kapacitet,
storre bekvamlighet

Vid valet av kyl- eller frysské&p

b6r man noga dvervaga (netto-)
forvaringskapaciteten vid professionell
anvandning, vilket ar detsamma som
volymen mellan det nedersta gallret i
skdpets botten och strecket hdgst upp
som markerar max. fyllnad.

W |

5
503 . 0L 40°C-40%

Kommissionens forordning (EU) 2015/1095 av

den 5 maj 2015 om genomférande av Europa-

parlamentets och ré&dets direktiv 2009/125/EC

En idealisk enhet har ett stort
forvaringsutrymme i forhallande till
dess storlek, vilket sakerstdller rationell
anvandning. En annan viktig faktor
som ofta gloms bort ar kylaggregatets
placering. Den mdaste vara placerad
ovanfor kylutrymmet for att inte uppta
plats som @r reserverad for livsmedel.

Valj kyl-/frysskép som
rymmer mer livsmedel
P& samma plats Y / 4
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Ratt livsmedel
od ratt plats

For att mojliggora battre och langre
forvaring av livsmedel bor den placeras
korrekt i kyl-/fryssképet. Forvara olika
typer livsmedel &tskilda, s& for att
undvika bakteriespridning och andra
odnskade forandringar av livsmedel
kan undvikas. Det finns ett specifikt kyl-/
frysskap for varje livsmedelstyp (fisk,
gronsaker, kyckling, ratt kott).

Forvaring av livsmedel i slutha
behdllare for att forhindra luktspridning
underlattar rengéringen och bidrar

till battre ordning i sképet. Det
rekommenderas dven att ta ur livsmedel
fran originalférpackningarna - som ofta
har en hog bakteriehalt - och att rotera
livsmedlen enligt FIFU-principen (“forst
in - forst ut” - de produkter av en viss
typ som forst stallts in mdaste ocksé tas
ut forst) for att maximera forvaringstiden
for livsmedlet i kyl-/frysské&pet.

V/4

Rotera
livsmedlen enligt
'forst in - forst
ut’-principen
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|dealiskt klimat

Optiflow-systemet™ ar ett
intelligent luftcirkulationssystem
som framjar en jdmn
temperaturfoérdelning

i kylutrymmet oavsett
fylinadsgrad. Det ar ett
ovarderligt hjalpmedel for korrekt
livsmnedelsforvaring och minskad
stromforbrukning.

-

AR S S80S S
PR PP TP S S e

ll Alt valja enheter med system som maojliggor
korrekt luftflode i hela kylutrymmet sakerstaller
en jamn fordelning av temperatur och

luftfuktighet Y / 4

* Luftcirkulationssystemet pé& de nya ecostore-kyl-/fryssképen frén Electrolux Professional.
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Ratt placering
av kyl och frysskap

Kyl-/frysskép bor placeras étskilda
fran varmekallor (ugnar, kokkarl,
spisar, skorstenar samt fonster och
vaggar som exponeras for solljus)
eftersom det annars kravs en hogre
kylkapacitet for att bibehdlla en
konstant intern temperatur, med hogre
energiforbrukning till foljd.

Det @r ocksd viktigt att ett
minimiavstand till vaggar och tak, dven
p& baksidan, for att tillgodose en god
luftcirkulation.

ll FOIj

rekommendationen
frén utbildade
kyltekniker och
placera ditt kyl-/
frysskap atskilt

frén vaggar och
varmekallor

”
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SA kan problem

f[Orebyggas

Kyl- och fryssk&p @r, som redan ndmnts,
ig&ng 24 timmar om dygnet, 365 dagar
om dret. Genom regelbundet underhdll
ar det maojligt att férebygga risken for

fel och kostsamt sléseri med energi. Har
beskrivs nagra atgarder som bor utforas
regelbundet.

Kontroll av tatningar

Kyl-/fryssk&psdorrens och frysfackens
tatningar sakerstdller korrekt stangning
och férhindrar ldckage. Rengdring

och kontroll avseende slitage, minst en
géng i ménaden, bidrar till att begransa
energiférbrukningen.

V/4 Tatningar i gott skick forebygger skadliga och

kostsamma Iackage. Vi rekommenderar att
dessa rengors en gang i manaden

”

13
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Rengdring av
kondensorn

Kondensorn maste hallas fri frén damm
som kan leda till férsémrad funktion. Det
bor noteras att vissa av den senaste
generationens kylsk&p ar forsedda med
anordningar som forhindrar ansamling
av damm.*

Avfrostning via
avdunstning

Isskiktet som bildas p& grund

av fukt och é&nga fran livsmedlet
forsamrar kylfunktionen och okar
energiforbrukningen. Kyl-/fryssképet hélls
|Gttast fritt frain frost om det ar utrustat
med ett automatiskt avfrostningssystem.
Den senaste generationens kyl- och
frysskap utfor avfrostning endast

vid behoy, vilket innebdr minskade
energikostnader.**

Regelbundet underhdll
leder till besparingar

For att sakerstalla effektivast méjliga drift av
kyl-/fryssk&pet, och darmed dven en sé 1&g
forbrukning som maojligt (se tabell), samt for
att undvika oférutsedda utgifter ar det bast
att sluta ett serviceavtal om regelbundet
underhall. Underhélisintervallen beror p&
var kyl-/fryssképet ar placerat. Det ar viktigt
anlita teknisk service frén servicecenter som
godkants av tillverkaren och att uppge att
endast originalreservdelar fér anvandas.

I miljder s&som bagerier, konditorier

och pizzerior (p& grund av forekomsten

av mjol) eller snabbmatsrestauranger,
delikatessbutiker och matstand (med hog
fetthalt i luften) ar det nodvandigt att utfora
underhdllsétgdrder ofta. Vi rekommenderar
att kyl-/frysské&p for professionellt bruk
servas var 4:e till 6:e méanad.

Regelbundet underhdall mojliggor

pesparingar

”

*Anordning p& de nya ecostore-kyl-/fryssképen fran Electrolux Professional. Ingen rengdring av
kondensorn kravs. ** Anordning p& de nya ecostore-kyl-/fryssképen fré&n Electrolux Professionall.

Samband mellan forekomst av tekniska problem
och okad forbrukning

Minimal forlust av
koldmediegas

20 +100%

Smutsig kondensor

Defekt
dorrstangning

Ineffektiv
avfrostning

Uppskattningar gjorda av Electrolux Professional.
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ecostore

rekommenderas varmt

HORECA 24
QHCRECA% Utmdrkelse for

INNOVAZIONE o . .
DELL'ANNO drets innovation

I november 2012 tilldelades Electrolux
ecostores guldmedalj for drets basta

innovation p& omradet energieffektivitet.

Utmarkelsen “@rets basta innovation”
frain HORECA 24 har skapats for att
beldna innovativa produkter, foretag,
entreprendrer och trender inom
besdksnaringen.

www.horeca24premioinnovazione.it

2012 érs utmérkelse
. for bésta miljévanliga
innovation

| december 2012 erholl ecostore ett
hedersomndmnande av juryn for “2012
ars utmdarkelse for bdsta miljévanliga
innovation” som delas ut av italienska
Legambiente ("miljoforbundet”).

www.premioinnovazione.legambiente.org







